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cada vez mas dificil? digitalizacion?
X No hay tiempo para todo s :
, g<]>: Atraer mas gente a tu local
X Toda depende de ti
X Falta personal cualificado
: Mejorar la gestion del
X (Cuesta saber como va el negocio {:C_)-:} J :
A i, dia a dia
X Los margenes son cada vez mas justos

Cualquier cambio siempre requiere un motivo... jsabias que?
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revisa si s rentable
mensualmente

busca restaurantes online
antes de decidir

se registran tan solo 24
horas antes

del hostelero depende
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de las reservas online

No se trata de hacerlo todo, sino de empezar por lo que genera mas impacto
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Z 1. PRESENCIA DIGITAL 2. RESERVAS ONLINE 3. COBROS Y PAGOS (TPV) 4. CONTROL DE COSTES
E Para que los clientes Para recibir reservas, Para cobrar mas rapido y Para saber donde se va
"é te encuentren aunque estés ocupado 0 tener claro cuanto dinero el dinero y anticipar los
= el local esté cerrado entra cada dia problemas
; Estar presente en Permitir que el Instalar una solucion Controlar los ingresos,
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8 Mejora tu imagen % No pierdas reservas Asegura tu control C% Conoce tus nimeros

Si no eres visible,
£cOmMo van a saber
que existes?

Si llaman y no
contestas, ;qué pasa
con esa reserva?

Sin TPV, ;cémo
sabes cuanto dinero
entra cada dia?

Si no revisas los
costes, ;como sabes
si ganas dinero?




